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Cuisine bistronomique végétarienne.
Tous nos ingrédients sont biologiques.
Nous nous fournissons aupres de petits
producteurs locaux (75%).

Petit e’ RS

Croissant 290€
Croissant avec confiture 27€
Pain au chocolat 290€
Yaourt, granola, 6 €

confiture de myrtilles

Plat du jour Girroo - s>

(v Tian de légumes du soleil 15€
et patates roéties,
avec salade feuilles de chéne,
radicchio, chou rave, radis,
huile verte

Saniwich I

(v) Aubergines Teriyaki, 9€
mayonnaise wasabi, pickles, salade,
chou blanc, furikake

Bistronomie SIS

Poireaux brilés, Salsa, Fromage frais, 9,56 €
huile chili aux noisettes

Haricots Blue Hilde, Figues réties, 10€
Ricotta fumée, basilic pourpre,
huile noire

(v) Salade de Melon et Péches réties, 8€

pickles d'oignons rouges,
vinaigrette d'agrumes, huile verte

CEufs Mayo Wasabi, 6,5€
daikon, pickles de concombre
et graines de moutarde, basilic,

huile verte

Fromage de la semaine & chutney 75 €
(v) Portion d'olives 35€
Supplément Pain 1€

Burger&frites ~ Ceoo - o
Wasa Burger 1ne

Pleurotes panées, mayonnaise wasabi
et citron vert, cornichons maison,

salade

Wasa Burger et Frites Mayo 14 €
Supplément cheddar 2€
Assiette Frites et Mayo (limited) 5€

Patisseries Cor00 — 00100
Géteau sarde a I'orange, 5€

créme montée figues, noisettes grillées

Brownie & créme anglaise souflée 6€

Acomposer

Notre menu vous propose de composer selon votre appétit, votre temps, et vos envies.
Nos équipes se feront un plaisir de vous renseigner.

(YD VEGAN

Instagram: cafefontainas

BAR SERVIGE

La liste des allergenes
est disponible ici
et auprés de nos équipes.




